
El encanto natural del recién renovado Hotel Cortijo Faín
está deseando dar la bienvenida a sus clientes a partir de
julio. 
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el hermoso Hotel Cortijo Faín se está
preparando para abrir al público en
abril de 2006, y empezará pronto a

recibir a sus clientes que podrán disfrutar
de su hospitalidad y relajarse en su bello
entorno. Tras haber realizado meticulo-
sas renovaciones en los últimos seis
meses, los resultados son simplemente
increíbles. No obstante, el antiguo patio
de adoquines se ha mantenido igual así
como muchos otros detalles originales,
algunos de los cuales tienen más de 300
años. Los trabajos de remodelación fue-
ron diseñados por Colin McLundie
Architects y realizados por Landmark
Spain. Todas las instalaciones han sido
renovadas para ofrecer comodidades
modernas dentro de un entorno antiguo,
manteniendo con cuidado algunos deta-
lles de diseño original para los futuros
clientes. La cocina ha sido completa-

mente renovada y permitirá que Cortijo
Faín se convierta en uno de los destinos
culinarios de esta zona. La decoración
interior ha sido dirigida por Jaime
Parladé, famoso por sus líneas simples y
elegantes y por sus telas y colores cam-
pestres de lujo, todo en armonía con el
encanto y la historia de este lugar tan
especial.

Además de ofrecer 9 amplias y
cómodas habitaciones, cada una con su
propia personalidad, Hotel Cortijo Faín
también sirve como club temporal y tien-
da del Campo de Golf Arcos Gardens e
incluye un restaurante, un salón de
tapas, una zona de recepción y un salón
para socios. El hotel también ofrece ser-
vicios de hotel a los residentes de este
campo de golf. Los planes de desarrollo
futuros incluyen una ampliación del
hotel, diseñada como un tradicional

pueblecito andaluz alrededor de patios
centrales, un spa, un gimnasio, pistas de
tenis y padel y un centro ecuestre.  

María Fernanda Ruíz ha sido direc-
tora del hotel desde antes de que se com-
prara para renovarlo y cree que su
encanto natural hará que todos los clien-
tes se sientan como en casa entre los
muros históricos y el mobiliario elegante.
“Cortijo Faín siempre ha tenido algo
especial que ofrecer a los clientes que se
han alojado aquí a lo largo de los años”,
explica, “la tranquilidad, la belleza natu-
ral y la historia del lugar dan a todos
nuestros clientes un verdadero sentido
de paz”. Además de la obvia historia que
le rodea al entrar, es el cuidado y la aten-
ción personal del equipo de María
Fernanda lo que relaja su mente, permi-
tiendo a los clientes relajarse en el
mismo momento en que pisan recep-
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ción. “Muchos miembros de mi equipo
original siguen trabajando aquí y han
sido formados para ofrecer un nivel de
servicio superior a todos nuestros clien-
tes. Es importante para mí y para mi
equipo, el hecho de que casi todo el
encanto original del lugar se haya con-
servado y quiero creer que todos los
clientes, cuando se alojan aquí, sienten
que son parte de nuestra familia.”

Bien conocido y respetado en el
mundo de los hoteles, Willi Dietz aporta
al proyecto amplia experiencia, que ha
obtenido de trabajar en algunos de los
hoteles de cinco estrellas más prestigio-
sos, tanto en España como internacio-
nalmente. 

Conocido de la jet set, a finales de
los 70, dirigió el entonces glamuroso
Hotel Las Brisas en Acapulco, que apa-
reció en la lista de los Diez Mejores
Hoteles del Mundo de ese momento.
Posteriormente estuvo siete años en el
Marbella Club & Puente Romano en la
Milla de Oro de Marbella en los días
dorados de comienzo de los 80.  

“He tenido la suerte de trabajar en
fabulosos hoteles en el pasado, pero creo
que el proyecto del Cortijo Faín es el
reto más interesante por muchas razo-
nes. Estoy completamente encandilado
por la historia y singularidad de su arqui-
tectura y encanto. Al principio de nues-
tro proyecto, la boutique del hotel reci-
birá sólo visitas de clientes y golfistas,
hasta que la comunidad se amplíe con la
construcción de un bello club y 50 ado-
sados en régimen de apartotel. Hotel
Cortijo Faín siempre estará en el centro
de la promoción de Arcos Gardens y los
clientes disfrutarán de su encanto desde
el primer momento en que entren en el
patio de adoquines a través de las anti-
guas y enormes puertas.  

“Será difícil que los visitantes no se
enamoren del Hotel Cortijo Faín.”

El Cortijo ha sido renovado con
gran belleza respetando muchos de los
detalles originales pero al mismo tiempo
introduciendo comodidades modernas.
Será difícil que los visitantes no se ena-

moren de este hotel.”

Cocina tradicional andaluza con un
toque internacional

Carlos Guerrero Pérez es un chef
joven, brillante y entusiasta que jugará
un importante papel en el desarrollo de
la gastronomía del Hotel Cortijo Faín.
Últimamente ha trabajado en el Hotel
Duque de Medinacelli en el Puerto de
Santa María y antes fue chef del conoci-
do “Tragabuches” de Ronda que tiene
una Estrella Michelín. El menú del res-
taurante se renovará para complacer
todos los gustos y ofrecer una deliciosa
selección de la cocina tradicional anda-
luza, que irá  cambiando regularmente
según la temporada, para sacarle el
mayor partido a las verduras y frutas fres-
cas y en su mayoría orgánicas, locales.
También preparará un menú para los
golfistas y tapas tradicionales para servir-
las en la zona informal del club, que
incorporará platos de la costa y del
campo de Cádiz así como comidas lige-
ras.

Para reservas e información, le rogamos contacte con:
MMaarrííaa  FFeerrnnaannddaa  en el ++3344  995566  770044  113311  o visite wwwwww..aarrccoossggaarrddeennss..ccoomm
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he beautiful Hotel Cortijo Faín is pre-
paring to open to the public in April
2006, and will shortly begin to receive

invited guests to sample her hospitality
and unwind in her beautiful setting.
Having undertaken meticulous renovation
works over the last six months, the results
are simply stunning.  The antique cobbled
courtyard remains, as do many other ori-
ginal features, some of which are over 300
years old.  Re-modelling works were desig-
ned by Colin McLundie Architects and
executed by Landmark Spain, and all
amenities have been updated to provide
modern comforts within antique surroun-
dings, with original design features being
carefully maintained for future guests.
The kitchen has been totally rebuilt and
will allow Cortijo Faín to become one of
the food destinations of the area.  Interior
decoration has been orchestrated by Jaime
Parladé, famous for his simple, elegant
lines and luxury country fabrics and
colours, all very much in keeping with the

overall charm and history of this special
place.

As well as offering 9 spacious and
comfortable en-suite rooms, each with
their own personality, Hotel Cortijo Faín
will initially also serve as temporary club-
house and proshop for the Arcos Gardens
Golf Course, and includes a restaurant,
tapas lounge, reception area and members’
salon.  The hotel will also provide hotel
services to the residential community of
this championship golf resort.  Future
development plans include a hotel exten-
sion, designed as traditional Andalucian
townhouses around central courtyards, a
wellness-spa, fitness centre, tennis &
padel courts and equestrian centre.  

Maria Fernanda Ruiz has been
director of the hotel since well before it
was bought for renovation and believes its
natural charms will make all clients feel at
home amidst the historic walls and elegant
furniture.  “Cortijo Fain has always had
something special to offer its guests that

have come to stay over the years,” she
explains, “the tranquillity and natural
beauty and history of the place lulls all our
guests into a real sense of peace.”  Despite
the obvious history that surrounds you as
you enter the property it is the personal
care and attention from Maria Fernanda’s
team that further soothes the mind, allo-
wing all guests to relax immediately they
set foot in reception.  “Many of my origi-
nal team continue to work here and have
been trained to offer that extra level of
service for all our guests.  Important to me
and the team is the fact that almost all of
the original charm of the place has been
retained and I like to think that all guests
feel like they are part of the family when
they come to stay here.”

Well known and respected in the
hotel business, Willi Dietz brings to the
project a wealth of experience, which he
has gained from working at some of the
most prestigious five star hotels, both in
Spain and internationally.  No stranger to
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the jet set, in the late 70’s he directed the
then highly fashionable Las Brisas Hotel
in Acapulco, which was listed in the Top
Ten Hotels in the World at that time.  This
was followed by seven years at the
Marbella Club & Puente Romano on
Marbella’s Golden Mile in the heydays of
the early 80’s.  

“I have been fortunate to work at
some fabulous hotels in the past, but I find
the Cortijo Faín project the most interes-
ting challenge for many reasons.  I am
completely drawn in by the history and
uniqueness of its architecture and destiny.
At the beginning of our project, the bouti-
que hotel will receive guests and golfers
alike, before the community expands with
the addition of a beautiful clubhouse and
50 hotel townhouses.  Hotel Cortijo Faín
will always be the heart of the Arcos
Gardens development, and guests will be
charmed from their very first step through
the enormous antique doors into the cob-
bled courtyard.  

“It will be difficult for visitors not to
fall in love with Hotel Cortijo Faín.”

The Cortijo has been beautifully
renovated respecting many original featu-
res, yet introducing modern comforts.  It
will be difficult for visitors not to fall in
love with this hotel.”

Traditional Andalucian Cuisine with
an International Twist

Carlos Guerrero Pérez is a young,
bright and enthusiastic chef, who will
play a key role in the development of the
gastronomy at Hotel Cortijo Faín.   Most
recently he has been based at the Hotel
Duque de Medinacelli in Puerto de
Santa María, before which he was a chef
at the well known “Tragabuches” in
Ronda, which has a Michelin Star.

The restaurant menu will be tailo-
red to suit all tastes, and offer a delicious
selection of traditional Andalucian cuisi-
ne, with the choice of dishes regularly
changing depending on the season, to
make the most of the fresh and mostly
organic raw vegetables and fruits which
are available locally.  

He will also prepare a suitable
menu of golfers’ fare and traditional
tapas to serve in the casual clubhouse
area, which will incorporate dishes from
the coast and countryside of Cádiz, as
well as popular light meals.

For reservations and enquiries, please contact:
MMaarrííaa  FFeerrnnaannddaa  on ++3344  995566  770044  113311  or visit wwwwww..aarrccoossggaarrddeennss..ccoomm


